
MENU CENA

a’mare restaurant amarerestaurant



ANTIPASTI

Crudi

Tartare di salmone norvegese con spinacino e uova di lompo
13€

Tartare di tonno con insalatina di patate al cappero, insalatina di campo e citronette
13€

Tartare di ombrina con acqua di pomodoro e sedano croccante
13€ 

Tartare di scampi
20€

Tris di tartare
16€

Selezione di crudo al coltello con gambero rosso, scampo e ostrica
20€

Carpaccio di ricciola con pomodoro camone e tapenade di olive taggiasche
14€

Ostriche, scampi, gamberi rossi di Sicilia ( cad. )
3€

I simboli accanto ad ogni piatto corrispondono agli allergeni presenti | Legenda allergeni nel fondo del menu

Gli alimenti riportati in grassetto sono stati sottoposti a procedimento di bonifica sanitaria preventiva con
abbattimento della temperatura



ANTIPASTI

Cotti

Gran selezione di antipasti cotti ( consigliato per due persone )
32€

Parmigiana di gamberi e bufala
13€

Polpo grigliato con passatina di ceci e pomodori confit
15€

Calamaretto ripieno di patate e bufala affumicata su insalatina di puntarelle all’aciuga
13€

Astice cotto a bassa temperatura con burrata d’Andria e insalata di carciofi
20€

Impepata di cozze con crostini all’aglio ( consigliato per 2 persone )
14€

Mantecato di baccalà con pan brioches, olive nere, pomodori confit e zest di arancia candita
14€

I simboli accanto ad ogni piatto corrispondono agli allergeni presenti | Legenda allergeni nel fondo del menu

Gli alimenti riportati in grassetto sono stati sottoposti a procedimento di bonifica sanitaria preventiva con
abbattimento della temperatura



PRIMI

Spaghetti con zucchine, cacio, pepe e tartare di tonno
13€

Tagliolini con gamberi e pistacchio 
13€

Pacchero mantecato con calamari, funghi cardoncelli, cacio ricotta e pomodorini
14€

Spaghetti alla chitarra con vongole veraci, cipollotto, basilico e peperoncino fresco 
13€

Scrigni di burrata, bisque di gamberi rossi di Sicilia e taccole
16€

Linguina Senatore Cappelli “Arte” mantecata con ricci di mare o all’astice
18/20€

I simboli accanto ad ogni piatto corrispondono agli allergeni presenti | Legenda allergeni nel fondo del menu

Gli alimenti riportati in grassetto sono stati sottoposti a procedimento di bonifica sanitaria preventiva con
abbattimento della temperatura



Coperto e Servizio 3€
I simboli accanto ad ogni piatto corrispondono agli allergeni presenti | Legenda allergeni nel fondo del menu

Gli alimenti riportati in grassetto sono stati sottoposti a procedimento di bonifica sanitaria preventiva con
abbattimento della temperatura

SECONDI

Filetto di tonno scottato in padella con insalata di patate e crudaiola di pomodoro grigliato
18€

San Pietro arrosto con patate sautées e fagiolini all’agro
22€

Frittura di calamari, gamberi e verdure
16€

Bombette di pesce spada con caponata di melanzane e yogurt fresco
16€

Gran grigliata del pescatore ( consigliata per due persone )
34€

Branzino / Orata - intero 
grill, al sale con verdure croccanti o all’acqua pazza ( consigliato per due persone )

32€

Burratina di Andria nell’orto di a’Mare
12€



MENU PRANZO

a’mare restaurant amarerestaurant



ANTIPASTI

Tartare di salmone norvegese con spinacino e uova di lompo
13€

Tartare di tonno con insalatina di patate al cappero, insalatina di campo e citronette
13€

Carpaccio di ricciola con pomodoro camone e tapenade di olive taggiasche
14€

Selezione di crudo al coltello
16€

Parmigiana di gamberi e bufala
13€

Polpo grigliato con passatina di ceci e pomodori confit
15€

PRIMI

Zuppa di patate, gamberi, cardoncelli e tubetti
12€

Tagliolini con gamberi e pistacchio
13€

Spaghetti con zucchine, cacio, pepe e tartare di tonno
13€

Cavatelli al pomodoro datterino, cozze, basilico e stracciatella
12€

Spaghetti alla chitarra con vongole veraci, peperoncino e ciliegino
13€

I simboli accanto ad ogni piatto corrispondono agli allergeni presenti | Legenda allergeni nel fondo del menu

Gli alimenti riportati in grassetto sono stati sottoposti a procedimento di bonifica sanitaria preventiva con
abbattimento della temperatura



SECONDI

Filetto di tonno scottato in padella con insalata di patate e crudaiola di pomodoro grigliato
18€

Trancio di salmone arrosto con spinaci novelli, olio al cipollotto, capperi e zenzero
16€

Frittura di calamari, gamberi e verdure
16€

Burratina di Andria nell’orto di a’Mare
12€

Gran grigliata del pescatore  ( consigliata per due persone )
34€

INSALATE

Cubetti di tonno crudo con misticanza, pomodorini, zucchine marinate, patate e olio al cappero
13€

Caesar Salad di polpo
15€

Salmone marinato al miele con misticanza, carciofi, scaglie di pecorino e olio al limone
12€

Gamberi al vapore, misticanza, pere, noci e rondelle di caprino
12€

Coperto e servizio 1€
I simboli accanto ad ogni piatto corrispondono agli allergeni presenti | Legenda allergeni nel fondo del menu

Gli alimenti riportati in grassetto sono stati sottoposti a procedimento di bonifica sanitaria preventiva con
abbattimento della temperatura



PANINI E BURGER DI MARE

Fishburger di gamberi con insalatina  di carciofi, pomodoro secco, lattuga, olio alla senape e 
stracciatella

13€

Fishburger con bistecca di tonno
caviale di melanzana, pomodoro, fior di latte e pesto di rucola

13€

Fishburger di salmone con insalata di pomodori, cetriolo, rucola, feta e olio alla senape
13€ 

Fishburger con cotoletta di spada, caponata di melanzane e stracciatella
13€

Panino di polpo
Con insalata di patate, capperi, olive leccino, pomodoro crudaiola e olio al basilico

15€

Panino con tartare di salmone
Maionese all’erba cipollina, insalata al balsamico e mela verde

13€

Panino di tartare di tonno
Chips di cipolla, rucola, pomodoro, fior di latte e maionese alle olive

13€

*Tutti i panini e burger sono accompagnati da chips croccanti e salsa della casa

I simboli accanto ad ogni piatto corrispondono agli allergeni presenti | Legenda allergeni nel fondo del menu

Gli alimenti riportati in grassetto sono stati sottoposti a procedimento di bonifica sanitaria preventiva con
abbattimento della temperatura


